
Установка 

Если у Вас была установлена версия Lite УДАЛИТЕ ЕЕ! 

Запустите pidkova_magicpot.exe 

Шаг 1 Укажите язык мастера установки 

 

Шаг 2 Ознакомьтесь с лицензией 

 

Шаг 3 Сетевой режим установки! 



 

Шаг 4 Укажите все компоненты 

 

Шаг 5 Приложение Ресторан 



 

Шаг 6 Язык интерфейса 

 

Шаг 7 



 



Регистрация 

После запуска программы 

 

Заполните поля, введите серийный номер и отправьте по электронной 

почте эту информацию. В ответ придет код активации 

Серийный номер UMC5DNW-ZK37N2E-GMBCNGE 



Подготовка начальных данных 

Чтобы начать работу с программой Запустите Magic Pot – Office  и 

введите основные данные. 

 Пользователи терминала (Используйте пункт главного меню Работа 

- Официанты) 

 Столы (Используйте пункт главного меню Работа - Столы) 

 Меню (Используйте пункт главного меню Работа - Меню) 

 

Столы 

Введите названия столов 



 

Официанты 

В данном разделе Вы можете создать официантов и назначить им 

привилегии. Учетные записи делятся на администраторов и работников. 

 



Администратор обладает максимальными правами в системе. 

Единственное, что не может делать этот тип учетной записи – открывать 

торговые смены. 

Обычный. После создания также обладает максимальными правами. В 

правой части окна Вы можете наложить ограничения, как на функции системы, 

так и на доступ к столам. 

Указанный пароль будет использован при работе с Magic Pot Terminal. 

 



Меню 

Меню имеет определенную структуру. Самый верхний уровень – это 
подразделение. Например: Кухня, Бар, Мангал и т.д.  

В рамках каждого подразделения можно создать группы меню. Группы 
меню поддерживают режим вложенности. 

В каждой из групп меню можно создать список блюд. 

 

1 Подразделения. Каждому подразделению мы можем сопоставить 
реальный склад, с которого будут списываться продукты. 

2 Группы меню. Помимо названия можно сопоставить картинку. 
Основные картинки находятся в папке images 

3 Меню. Меню включает Название, описание, отображать блюдо или нет, 

Размер (вес порции), т.е. для не делимого товара это 1. Для весового – это 0.1 

(сто грамм). Куда печатать товар на принтер или фискальный регистратор.  

4 Дата калькуляции для текущего блюда 

5 Состав блюда. Т.е. те товары, которые нужно списать, если блюдо 

продано. Товары берутся из каталога. По ним должен быть приход. 

Что тут важно. Важно, чтобы количество соответствовало принципу 

атомарности. Если продаем 50 гр. водки, то это должно быть 0.050. Приход 

идет также. Бутылка 0.7, значит приходуем 0.7. Мясо, масло – аналогично. 



Magic Pot Terminal 

Регистрация в системе 

 
Первым этапом является определение пользователя 

 
 
Если Вы вошли как администратор, то Вам будут доступны следующие 

функции 

 
 



Администратор не может открыть торговую смену. Он лишь может 
подключиться к существующей смене и внести в нее коррективы. Например 
отменить какой-либо чек или закрыть смену, проверить выручку и т.д. 

Настройка 

 
 

 Язык оболочки – Русский, Украинский 

 Имя терминала. Следует указать по номеру терминала в сети 

 Порядок учета смен. Выручку можно считать по каждому 
официанту отдельно или в сумме по терминалу. 

 Тип меню. Правило отображения блюд Списком или Плиткой.  

 Ширина полосы прокрутки – для удобства листания списка блюд 

 Отображать блюда без калькуляции. Можно блокировать или 
разрешить продажу блюд без калькуляционной карты. 

 Выводить запрос при отмене чека. Подавить или отобразить запрос 
на отменю чека. 

 Закрывать сессию при простое в секундах. Если официант не закрыл 
сессию, то через указанное время программа автоматически 
перейдет в режим регистрации пользователя. 

 Номер чека. Последний номер чека. 



 
 
В данном разделе, вы можете указать принтера для печати служебных и 

клиентских чеков. Дополнительно есть возможность настроить внешний вид 
чеков. 



Выбор стола 

Если в настройке указан тип отображения столов «список», то столы 
отображаются сплошным списком. Красный – с открытым чеком, синий 
зарезервировано на какое-то время.  За каждым официантом можно закрепить 
определенные столы. 

 
 

Карта зала 

Если в настройке указан тип отображения столов плитка, то Вы можете 
нарисовать карту зала. Красный – с открытым чеком, синий зарезервировано 
на какое-то время. 



 
 

Составление карты столов 

 Нажмите правую кнопку мышки на карте и выберите пункт «Режим 
редактирования» 

 Добавьте нужно количество картинок столов или стульев. 

 Сопоставьте картинку с записью из таблицы столов 

 Нажмите правую кнопку мышки на карте и выберите пункт «Режим 
редактирования». Карта будет сохранена в виде файла 



Меню и чеки 

 

 
Меню – это иерархический список. Верхний уровень – это Бар кухня 

мангал и т.д. 
Далее идут группы меню. Каждой группе можно присвоить свою иконку. 

Список блюд отображается или списком или плиткой. 



Список 

 
 
Плитка 

 



Поиск 

Меню оборудовано поиском с клавиатурой. Поиск сквозной по первым 
буквам 

 
 
Добавление блюд в чек идет одним касанием. Исключение составляют 

весовые блюда. В этом случае видно такой диалог 
 

 



 
Позиции в чеке можно дописать примечание. Будет печататься в чеке 

заказа для бара или кухни 

 
 
Количество в чеке можно изменить 

 
 
Позицию можно отменить. 
Чек можно разделить на несколько чеков 



 
 
В чеке можно задать порядок подачи блюд 

 



Функции чека 

 
 
Предварительный счет – для клиента, пока не получили деньги 
 
Скидка – поиск карточки 

 
 



Оплата – С подсчетом сдачи 

 
 
Закрыть чек – значит все оплачено и столик свободен 
 
Резерв стола. На любую дату или время можно зарезервировать стол и 

это будет видно для официанта. 

 
 



Итоги работы 

 
Внос – вынос денег из кассы 
Отчеты для фискального регистратора 
Подсчет итогов 

 



Чеки за смену 

 
Каждая кнопка или команда доступна, если есть соответствующая 

привилегия. 
Все адаптировано под сенсорный экран 
Списание продуктов происходит за смену согласно калькуляций. 



Калькуляции 

При составлении калькуляции важно помнить, что есть товар штучный и 

делимый. 

Штучный товар 

Например, введем в меню Фисташки. Это штучный товар весом 100гр.  

 

Обратите внимание, что Размер (вес) порции равен 1 

Калькуляция для данного блюда будет выглядеть так 

 

Вес брутто и нетто равны 1. 



Весовой товар 

Например, введем в меню блюдо водка 

 

 

Размер порции 50 гр. Тип – весовой товар. В этом случае программа 

«знает», что 50 гр. стоит 4 единицы. Если официант в процесс продажи укажет 

100 или 75 гр., то стоимость будет пересчитана согласно пропорции. 

Если блюдо 50 гр. водки мы оформим так 

 

Размер порции 50 гр. Тип – Неделимый товар, то официант сможет 

продать целое число порции 1х50, 2х50 и т.д. 

Калькуляция этого блюда будет выглядеть так 



 

Количество брутто и нетто указано в килограммах (литрах). 

Приход товара 

Штучный товар 

Штучный товар приходуется так 

 



Вес размер равен 0. Мы указали количество бутылок 24 по цене 3 и 

продавать будем также. 

Весовой товар 

Весовой товар следует учитывать не в бутылках или пачках, а по весу – 

объему. 

Например 

 

Мы купили водку. Объем бутылки 0.5 литра. Цена бутылки 22. Количество 

бутылок 10. В нашем случае нам нужны литры для корректного списания. 

Поэтому мы указываем Вес\Размер 0.5. В остаток попадет 

Водка. Количество 0.5*10=5 литров по цене 44 за литр! 



Списание товара 

Списание товара происходит в торговых сменах 

 

Торговая смена имеет дату и время открытия, дату и время закрытия, 

сумму выручки и т.д. 

За смену можно просмотреть, сколько и каких блюд было продано 

 



За смену можно просмотреть, сколько и чего нужно списать, согласно 

калькуляций. 

 

Создание ведомости списания 

 

В процессе создания ведомости списания, программа проанализирует 

остаток и предложит 3 варианта, если товара не хватает 



 

1 Ничего не делать 

2 То, чего не хватает дооприходовать и создать ведомость 

3 Проигнорировать недостачу и списать, что есть в наличии 
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